
 

 " ריש לקישית הבד "בארוחה ב
 

 שעות.  3.5, הארוחה אורכת כ 14:00יום שישי בשעה    12.4:  תאריך

ארוחת טעימות עונתית מיוחדת שנוצרה מתוך חבירה משותפת בין השף יניב גור אריה לבית הבד  
ריש לקיש בציפורי, מתוך אמונה בערכים של מקומיות, עונתיות, חדשנות, קיימות וכבוד למגדלים  

 ולחומרי הגלם.  

" במושב ציפורי ומגוון שמני הזית של ריש  ריש לקישהארוחה מתקיימת במרחב של בית הבד "
 לקיש מותאמים גם הם למנות ואפילו לקינוחים, כל מנה והשמן שלה. 

התפריט הוא עונתי ומקומי ומשקף את תנובת הארץ, מהיער, מהשדה, מיצרנים מקומיים ואפילו  
 מהפוד טק המקומי. 

בתפריט האביב, יככבו פרחי הבר, ירקות ופירות האביב, סוף עונת הירוקים וההדרים וגם כל מה  
 ששימרנו, כבשנו, ייבשנו והתססנו בחורף. 

 התפריט יכול להשתנות עד הרגע האחרון לפי מצב השוק ומצב הרוח החיצוני והפנימי. 

 פרקים:  4מנות המחולקות ל   20התפריט מורכב מ  

 ירקות, ים, בשר וקינוחים. 

 סוגי יין מקומי מיקבי בוטיק שמותאם למנות.  4לצד התפריט יוגשו 


